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Locanda del Boscaiolo
RISTORANTE & HOTEL

PRESENTA IL PRANZO DI

FERRAGOSTO

2025

ANTIPASTO

LA CATALANA: GAMBERONE ARGENTINO, CODE DI
GAMBERQO, PATATA AL VAPORE, POMODORINO
CIGLIEGINO, CIPOLLA ROSSA E BASILICO

ZUPPETTA DI COZZE : COZZE, SALSA DI POMODORO,
CROSTONI DI PANE E ORIGANO

PRIMO

CALAMARATA ALL'ASTICE : PASTA CORTA FRESCA,
RAGU D'ASTICE, PORCINI, POMODORINI E BASILICO
(ALTERNATIVA SENZA GLUTINE: FETTUCCINE)

SECONDO

IL BRANZINO : FILETTO DI BRANZINO AL FORNO,
CREMA DI ZUCCHINE E ZUCCHINE FRITTE

DOLCE

SEMIFREDDO ALL'ALBICOCCA
(ALTERNATIVA SENZA LATTOSIO: TORTINO AL
CIOCCOLATO CON SORBETTO)

BEVANDE

ACQUA MINERALE, PROSECCO ASOLO DOCG,
VALCALEPIO ROSSO E BIANCO DOC LOCATELLI E
CAFFI,MOSCATO SPUMANTE, CAFFE

65 EURO A PERSONA

MENU BAMBINI : AFFETTATI TRADIZIONALI « LASAGNETTA ALLA BOLOGNESE « ARROSTO CON
PATATE AL FORNO « GELATO « ACQUA E BIBITA+ 35 EURO A PERSONA
(SI PREGA DI COMUNICARE TUTTE LE ALELRGIE AL MOMENTO DELLA PRENOTAZIONE)

INIZIO PRANZO ORE 12:30



