
Ore 20.00
I N  G I R O  P E R  I L  M O N D O

Tataki di Tonno dall’Oriente al Messico 
tonno fresco scottato, riso venere, salsa guacamole e salsa teriyaki 

Pastel de Bacalhau in Andalusia
crocchetta di baccalà portoghese su gazpacho della tradizione spagnola

-
V I A G G I O  I N  I T A L I A

Risotto Salera da Nord a Sud
riso Salera invecchiato 2 anni, gamberi rossi di Mazara del Vallo, 

crema di mozzarella di bufala e lime

Calamarata ai Sapori del Golfo
pasta calamarata con cozze, vongole, calamari, pomodorini

e salsa al basilico

-
V I C I N I  M A  L O N T A N I

Ricciola dal Giappone in CBT
ricciola giapponese cotta a bassa temperatura, crema di topinambur, 

pak choi saltati e pomodorini confit

-
N E L ‘ E M I S F E R O  S U D

L’ Acarigua in India
tortino al cioccolato fondente 70% francese con salsa al mango 

-

Ore 00.00
Brindisi, Fuochi d’Artificio, Cocktail Bar e Dj Set

-
T H E  E N D

Cotechino e Lenticchie 
-

B E V A N D E

Acqua, Caffè
Prosecco Asolo DOCG (1 bottiglia ogni due persone)

Valcalepio Rosso e Bianco Locatelli e Caffi (illimitati fino a mezzanotte)

100 euro a persona  

      

 

S.Silvestro


