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A N T I P A S T O

Black Angus & Puntarelle 
carpaccio di manzo irlandese affumicato accompagnato con puntarelle, 

panna acida e cestino con mousse di ricotta

-

P R I M I

Maccheroncini Carciofi e Robiola                                                                                                             
pasta fresca fatta in casa trafilata al bronzo

Risotto Carnaroli
con radicchio rosso, riduzione di Valcalepio

e guanciale croccante

-

S E C O N D I

Guancia di Manzo
stufata secondo la tradizione 
e polenta di Storo ai formaggi

Capretto della Tradizione 

-

D O L C E
Colomba con Crema all’ Arancia

Caffè

-
B E V A N D E

Acqua minerale,

PRANZO: Valcalepio Rosso e Bianco Doc Locatelli e Caffi,
DOLCE: Moscato Spumante e Prosecco docg Varaschin

60 euro a persona
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